Villa Zuccaro

PI1ZZERIA



Nel centro storico di Taormina, in un’antica villa in pietra del XVII secolo
e immersi in un verdeggiante e rigoglioso giardino,

Villa Zuccaro e ormai da anni il punto di riferimento della ristorazione taorminese.
La pizzeria sapra conquistarvi con i piatti tipici della tradizione siciliana,
preparati quotidianamente a seconda della disponibilita e della stagionalita

degli ingredienti primi, scelti e selezionati con grande cura.
A gustosi antipasti e ricche insalate, si accosta una varietd di pizze fuori dall'ordinario,
create sotto la guida del pluripremiato maestro pizzaiolo Corrado Bombact,
gia campione europeo di pizza senza frontiere 2019.

Buon appetito da Villa Zuccaro!

In the historical center of Taormina, in an ancient stone villa of the XVII century
and surrounded by a green and luxuriant garden,
Villa Zuccaro has been for years the reference point of Taormina's restaurants.

The pizzeria will conquer you with typical dishes of Sicilian tradition,
prepared daily according to the availability and seasonality of the first ingredients,
chosen and selected with great care.

Tasty appetizers and rich salads are matched by a variety of out of the ordinary pizzas,
created under the guidance of the award-winning master pizza maker Corrado Bombaci,
already European champion of pizza 2019.

Enjoy your meal at Villa Zuccaro!

Insalate - Salads

Villa Zuccaro
Lattuga, pomodoro, mozzarella di bufala, mais, uova sode, tonno e cipolla
Lettuce, tomato, buffalo mozzarella, corn, hard boiled egg, tuna and onions

Esotica
Lattuga, rucola, cuore di palma, avocado, salmone affumicato e salsa yogurt
Lettuce, rocket salad, heart of palm, avocado, smoked salmon and yogurt sauce

Monte Venere
Lattuga, patate bollite, olive nere, erba cipollina, pomodorini e tonno
Lettuce, boiled potatoes, black olives, chive, cherry tomatoes and tuna

Estate
Lattuga, rucola, pomodorini, gamberetti* e scaglie di grana
Lettuce, rocket salad, cherry tomatoes, shrimp* and shaved parmesan

Mista
Lattuga, radicchio, carote e pomodoro - Lettuce, radicchio, carrot and tomato

Valtellina
Rucola, bresaola, mozzarella e scaglie di grana - Rocket salad, bresaola, mozzarella and shaved parmesan

Caprese
Mozzarella, pomodoro e basilico - Mozzarella, tomato and basil

Taormina
Lattuga, pomodorini, olive, acciughe e bocconcini di mozzarella
Lettuce, cherry tomatoes, olives, anchovies and fresh mozzarella

Etna
Lattuga, pomodorini, provola, champignon, mais e peperoni arrostiti
Lettuce, cherry tomatoes, provola cheese, button mushroom, corn and bell peppers
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Antipasti - Starter

Bruschetta al Pomodoro

Grilled bread with diced tomato, onions and olive oil
Parmigiana

Eggplant "Parmigiana"

Prosciutto e Melone

Parma ham and melon

Antipasto Rustico

Selezione di affettati, formaggi e sott’olio

Country style appetizer

Antipasto Zuccaro

Assaggi di parmigiana, caponata, tuma fritta, polpette di melanzane
House appetizer

Eggplant "Parmigiana”, Sicilian eggplant relish, fried cheese, Eggplant roulades
Burrata e Crudo

Burrata (mozzarella with crearmy heart) and Parma ham

Bocconcino di Bufala con San Daniele
Buffalo mozzarella and Parma fam
Caponatina siciliana

Sicilian eggplant relish

Polpette di Melanzana
Eggplant roulades

Tuma fritta

Fried tuma cheese

Cuzzole e Crudo

Fried pizza c[ougﬁ and raw ham
Patatine fritte

French fries

Crocchette
Potato croquettes
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PIZZA - Le Classiche di Villa Zuccaro

Monte Etna
Crema di melanzane, mozzarella, pomodorini, prosciutto crudo e scaglie di grana
Cream of eggplant, mozzarella, cherry tomato, Parma ham and shaved parmesan

Italiana
Mozzarella, scaglie di grana, rucola, pomodorini e prosciutto crudo
Mozzarella, Grana cheese flakes, rocket salad, cherry tomato and Parma ham

Tartufella
Mozzarella, champignon, crema di funghi tartufata e prezzemolo - Mozzarella, button mushrooms,
truffle cream and parsley

Zarina
Pomodoro, stracciatella di burrata, salmone affumicato e scaglie di tartufo
Tomato, stracciatella di burrata, smoked salmon and truffle flakes

Villa Zuccaro
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini*, crema di funghi tartufata e speck
Tomato, mozzarella, porcini mushrooms®, truffle cream and speck

PIZZA - Le Speciali @0

Regina di Bronte
Pomodoro, mozzarella di bufala, crema di pistacchio e prosciutto crudo
Tomato, buffalo mozzarella, pistachio cream and Parma ham

Autunno
Mozzarella di bufala, prosciutto crudo, noci, scaglie di grana e miele
Buffalo mozzarella, Parma ham, walnuts, shaved parmesan and honey

Pugliese
Pomodoro, stracciatella di burrata, prosciutto crudo, pomodori secchi e basilico
Tomato, stracciatella di burrata, Parma ham, sun-dried tomato and basil

Taormina
Mozzarella, pomodorini, tonno, cipolla, uva sultanina, capperi, polvere di pistacchio e menta
Mozzarella, cherry tomato, tuna, onions, raisins, capers, finely-crushed pistachio and mint

+a ™
PIZZA - Le Novita ®@0
Patate
Mozzarella, patate, salsiccia, burrata, basilico
Mozzarella, potatoes, sausage, burrata, basil
Margherita in giallo
Salsa di datterino giallo, mozzarella e basilico
Yellow cherry tomatoes sauce, mozzarella and basil

Mortadella

Mozzarella, stracciatella di burrata, mortadella e granella di pistacchio
Mozzarella, mozzarella with creamy heart, mortadella and pistachio grains

Pugliese 2.0
Salsa di datterino giallo, stracciatella di burrata, prosciutto crudo, pomodori secchi e basilico
Yellow cherry tomatoes sauce, stracciatella di burrata, Parma ham, sun-dried tomato and basil

Colombiana
Pomodoro, salame, cipolla e parmigiano
Tomato, salami, onion and parmesan
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Le pizze tranne per la salsa di pomodoro e la mozzarella sono condite all’uscita del forno, saranno percio sevite ad una temperatura media.
The pizzas except for the tomato sauce and mozzarella are seasoned when they come out of the oven, they will therefore be served at

an average temperature.
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PIZZA - Le Rosse Q0

Sorrento
Pomodoro, mozzarella, friarielli, salsiccia e cipolla - Tomato, mozzarella, broccoli, sausage and onions

Battipaglia
Pomodoro, mozzarella di bufala, friarielli, prosciutto crudo e grana
Tomato, buffalo mozzarella, broccoli, Parma ham and parmesan

Valtellina
Pomodoro, mozzarella, rucola, bresaola e scaglie di grana
Tomato, mozzarella, rocket salad, bresaola & shaved parmesan

Siciliana
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodori secchi e basilico
Tomato, buffalo mozzarella, sun dried tomato and basil

San Daniele
Pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo - Tomato, mozzarella and Parma ham

Rucola e Gamberetti
Pomodoro, mozzarella, gamberetti*, rucola e scaglie di grana
Tomato, mozzarella, shrimp*, rocket salad and shaved parmesan

Messicana
Pomodoro, mozzarella, peperoni arrostiti, salame piccante e cipolla
Tomato, mozzarella, bell peppers, spicy salami and onions

Porcini
Pomodoro, mozzarella e funghi porcini* - Tomato, mozzarella and porcini mushrooms™

Parmigiana
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, melanzane fritte, uova sode e grana
Tomato, mozzarella, ham, fried eggplant, hard boiled egg and parmesan

Quattro Stagioni
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, champignon, carciofi e uova sode
Tomato, mozzarella, ham, button mushrooms, artichoke and hard boiled egg

Capricciosa

Pomodoro, mozzarella, piselli*, prosciutto cotto, carciofi, olive nere e uova sode

Tomato, mozzarella, peas™, ham, artichoke, black olives and hard boiled egg

Tonno e Cipolla

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla e olive nere - Tomato, mozzarella, tuna, onions and black olives

Wiirstel
Pomodoro, mozzarella e wiirstel - Tomato, mozzarella and hot dog

Romana
Pomodoro, mozzarella, acciughe, pepe e basilico - Tomato, mozzarella, anchovies, black pepper and basil

Calzone classico

Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto - Tomato, mozzarella and ham

Norma messinese
Pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, ricotta infornata e basilico
Tomato, mozzarella, fried eggplant, baked ricotta cheese and basil

Norma catanese
Pomodoro, melanzane fritte, ricotta salata e basilico - Tomato, fried eggplant, salty ricotta cheese and basil

Margherita
Pomodoro, mozzarella e basilico - Tomato, mozzarella and basil

Diavola
Pomodoro, mozzarella, salame piccante e basilico - Tomato, mozzarella, spicy salami and basil

Bufala

Pomodoro, mozzarella di bufala e basilico - Tomato, buffalo mozzarella and basil

*Surgelati - Frozen
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PIZZA - Le Bianche 20

Gamberetti e Crema di Pistacchio
Mozzarella, pomodorini, gamberetti* e crema di pistacchio
Mozzarella , cherry tomato, shrimps* and pistachio cream

Montanara
Mozzarella, gorgonzola, radicchio, funghi porcini* e noci
Mozzarella, gorgonzola, radicchio, porcini mushrooms™ and walnuts

Bronte
Mozzarella e crema di pistacchio - Mozzarella and pistachio cream

Regina Margherita
Mozzarella di bufala, pomodorini e basilico - Buffalo mozzarella, cherry tomato and basil

Quattro Formaggi

Mozzarella, grana, gorgonzola e provola - Mozzarella, parmesan, blue cheese and provola

Messinese
Mozzarella, tuma, pomodorini, scarola e acciughe
Mozzarella, tuma cheese, cherry tomato, batavian endive and anchovies

Biancaneve
Mozzarella e origano - Mozzarella and oregano

Focaccia
Olio, sale e origano - Olive oil, salt and oregano

Salmone

Mozzarella, salmone affumicato e rucola - Mozzarella, smoked salmon and rocket salad

Scandinava

Mozzarella, panna, salmone affumicato, erba cipollina e granella di pistacchio
Mozzarella, heavy cream, smoked salmon, chives and finely-crushed pistachio

Invernale

Mozzarella, funghi porcini*, salsiccia, cipolla e scaglie di grana

Mozzarella, porcini mushrooms*, sausage, onions and shaved pamesan
Vegetariana

Mozzarella, zucchine, peperoni, melanzane, cipolla e paté di pomodori secchi
Mozzarella, courgettes, peppers, eggplant, onion and pate of dried tomatoes

Calzone Messinese
Mozzarella, tuma, pomodorini, scarola e acciughe
Mozzarella, tuma cheese, cherry tomato, batavian endive and anchovies

Supp(ementi - Additional Charge
Impasto integrale
Whole wheat

Impasto senza glutine (solo su prenotazione)
G[uten—free Cfougﬁ (by reservation only)

Acciu_qﬁe - Prosciutto - Mortadella - Salame piccante - Salsiccia - Wiirstel

Anchovies - Ham - Mortadella - Spicy salami - Sausage - Wiirstel
Gamberetti - Grana - Granella pistacchio - Mozzare(la - Noci
Shrimp - Grana - Pistachio grain - Mozzarella - Nuts

Bresaola - Bufala - Crema di pistacchio - Crema tartufata
Bresaola - Buffalo Mozzarella - Pistachio Cream - Truffle Cream

Crudo - Porcini - Speck

Raw ham - Porcini mushrooms - Speck

Burrata - Stracciatella

Salmone
Salmon

Scaglie di tartufo
Trufle e



Dessert della Casa

(MO Tortino Cuore Caldo al Cioccolato
Chocolate soufflé

Tortino Cuore Caldo al Pistacchio
Pistachio soufflé
@0 Tiramist
MO Tartufo artigianale di Pizzo Calabro
Nocciola, nero, bianco ripieno al caffé
Ice cream truffle with chocolate filling
Hazelnuts, black, cream with coffee filling
MO Tartufo artigianale di Pizzo Calabro
Pistacchio, Nero ripieno di cioccolato fondente e amarena
Ice cream truffle with chocolate filli
Pistachio, Dark chocolate and sour cherry filling
@ Tartufo artigianale di Pizzo Calabro senza glutine
Gluten free Ice cream truffle with chocolate filling
O Coppa di Gelato
Cioccolato, vaniglia
Ice-cream
Chocolate, vanilla
(» Sorbetto al Limone
Lemon sorbet
O Cuzzole dolci
Nutella o Miele
Fried pizza dough
Nutella or honey
Semifreddo alle Mandor(e
Almond parfait
Frutta di Stagione
Fruit of the season

OO Cannolo alla ricotta scomposto
Ricotta cannolo

() Pannacotta
Cream pudding

Gli alimenti che possono causare allergie o intolleranze sono contrassegnati
da uno o pitl bollini colorati, come di seguito riportato.
I nostro personale & a vostra disposizione per assistervi.
Foods that may cause allergies or intolerances are labelled as follows.
Our staff is at your disposal for any request.
Latte - Milk Anidride solforosa - Sulfur dioxide

0 Lait - Milch Dioxyde de soufre - Schwefeldioxid
9 Sedano - Celery
Celeri - Sellerie
Glutine - Gluten Lupini - Lupins
@ Gluten - Gluten Lupins - Lupinen
@ Senape - Mustard
Moutarde - Senf
Uova - Egg O Molluschi - Molluscs
Oeuf - Ei Mollusques - Weichtiere
Soia - Soy
@. Arachidi - Penauts @ Pesce - Fish
)’ Cacahuétes - Erdniisse Poisson - Fische
Frutta a guscio - Nuts
0 Noix - Niisse .
@ Semi di sesamo - Sesame seeds @ Crustacgl - crustaceans
Graines de sésame - Sesamkdrner crustacés - Krustentiere

Su richiesta, quando la ricetta lo consente, possiamo sostituire degli ingredienti con alternative senza glutine; tuttavia,
I’ambiente unico della nostra cucina, nonostante la nostra massima attenzione,
non ci da la possibilita di garantire I’assoluta mancanza della sostanza.
I consumo dei cibi & lasciato alla vostra libera scelta e ci solleva da ogni responsabilita.



Bevande - Beverages

Acqua minerale naturale / frizzcmte
Natural or sparkling mineral water

Acqua Lete
Slightly sparkling mineral water

Coca Cola - Coca Zero
Lemon Soda - Chinotto - Fanta - Sprite

Te freddo alla pesca o al [imone
Peach iced tea or lemon iced tea
Succhi di frutta (ananas - mela)
Fruit juice (pineapple, apple)

Birre in bottiglia - Bottled Beers (&

Corona 33 cl. - Ceres 33 cl. - Messina Cristalli di Sale 33 cL.

Moretti 33 cl. - Messina 33 cl. - HeineRen 33 cl. - Birra dello Stretto 33 cl.

Birra analcolica 33 cl.
Non alcoholic beer

Birra senza glutine 33 cl.
Gluten free beer

Birra alla spina - Draught Beer @

Bionda piccola 20 cL. - Blonde small beer

Bionda media 40 c(. - Blonde medium beer

Leffe Rouge doppio malto piccola 20 cl. - Double-malt small beer
Leffe Rouge doppio malto media 40 c(. - Double-malt medium beer
Leffe Rouge doppio malto grande 1 (. - Double-malt big beer

Birre Artigianali - Craft Beers @

VIOLA - Bionda 75 cl. 5,6% vol.
VIOLA - Rossa 75 cl. 6,6% vol.
VIOLA - Doppio malto 75 cl. 6,9% vol.

OFFICINA BRASSICOLA SICILIANA - Criata 50 cl. 5,5% vol.
Bionda

OFFICINA BRASSICOLA SICILIANA - Rais 50 cl. 7% vol.
Ambrata Doppio Malto

BIRRIFICIO DELL’ETNA - LI[ysses 75 cl. 5,2% vol.
Bionda

BIRRIFICIO DELL’ETNA - Epﬁesto 75 cl. 6,0% vol.
Rossa Doppio Malto

BIRRIFICIO DELL’ETNA - Po[ypﬁemus 75 cl. 6,6% vol.

Doppio Malto al Nerello Mascalese

Vino della Casa - Wine @
Bianco / Rosso 50 cl. - White / Red
Bianco / Rosso 1 (.

Vino al bicchiere - White / Red
Grillo, Catarratto, Rosé , Merlot, Syrah, Nero d’Avola

tipografia vasta



