San Michele

RISTORANTE



Menu degustazione

basting meny
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Lasciati guidare in un viaggio di sapori:accompagna

il nostro menu degustazione con una selezione

di vini o cocktails d'autore, pensati per esaltare ogni portata
e offrirti un'esperienza enogastronomica di rara eleganza

Let us guide you on a journey of flavorson:pair our

tosting menu with o carefully curated selection of wines

or signature cocktails, designed to enhance each course and
offer you a gastronomic experience of rare elegance

Wine pairing

9 calici / glasses €40 p p.
4 alcol-free cocktails €40 p p.
? cocktails, 2 calici / glasses €00 p.p.
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Cavolfiore in due consistenze, bistecca su crema,

con gelo di barbabietola e arancia

Cauliflower in two textures, steak on cream,
with beetroot and orange gel

Battuto di gambero rosso con burrata e

gelo all’arancia e caviale

Red prawn carpaccio with burrato cheese and
orange gelée and coviar w47

Ravioli alle due farciture, funghi e ricotta fresca
al limone, in brodo di Tunghi misti

Ravioli with two fillings — mushrooms and fresh lemon-scented
ricotta, in mixed mushroom broth 867

Baccala in olio cottura agli agrumi con

salsa di alici e acqua di cicoria
Cod confit in citrus oil, with anchovy sauce
and chicory infusion @

PRE DESSERT

Mini Savarin al té nero con crema ollo zafferano
Mini Savarin with black tea and saffron cream (357

Gremoso al mango su crumble alle mandorle,

spuma alla birra e frutti di bosco

Mango cream on almond crumble, beer foam
ond wild berries 1758

€100 p.p.

minimo due persone
minimum two people
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sLarters



Gode di scampi scottati sulla

loro bisque e lamelle di tartufo nero
Seared scampi tails on their bisque,

and black truffle shavings eonw 306

Orudo di spigola leggermente marinata al carrubo e agrumi

con fungo katsuobushi servita con riduzione di soia

Sea bass crudo, lightly marinated with carob and citrus,
with katsuobushi mushroom and soy soup (4.6.11.12 D8E

Tartare di manzo con vovo di quaglia croccante, caviale
e crema di carote all arancia

Beef tartare with crispy quoil egg, cavior
and orange-infused corrot cream (2.410.11) 30€

Oavolfiore in due consistenze, bistecca su ¢crema,
con gelo di barbabietola e arancia

Douliflower in two textures, steak on cream,
with beetroot and orange gel 24¢
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first courses



Risotto alla camomilla con baccala,

capperi disidratati e olio al prezzemolo

Chamomile risotto with cod,
dehydrated capers and parsley 0il @y

Bottoni di pasta fresca ripieni di gambero rosso,

burrata e lime, crema di zucchine al lemon grass

fresh pasta buttons filled with red prawn, burrata and lime,
with zucchini cream scented with lemongrass 237

Ravioli alle due Tarciture, funghi e ricotta fresca

al limone, in brodo di funghi misti

Ravioli with two fillings — mushrooms and fresh lemon-scented
ricotto, in mixed mushroom broth 0san

Pasta mista con patate e cozze servita con

fonduta di scamorza affumicata

Mixed pasta with potatoes and mussels, served
with smoked scamorza fondue 79121

30¢

348

326
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marn courses



Brasato di guancia di manzo e la sua riduzione

SU mais croccante

Braised beef cheek with its own reduction,
0n crispy corn a2

Lombo d agnello in crosta di erbe aromatiche, patata
alla vaniglia e bieta all olio

Herb-crusted lamb loin with vanilla-scented potato
and soutéed chard 12

Tentacoli di polpo cotti nella loro acqua

su crema di ceci speziati, caprino

Octopus tentacles cooked in their own water,
on spiced chickpea cream, with goat cheese (1

Capesante al sale affumicato, crema di topinambur,

olio all'estratto di liquirizia e limone candito

Scallops with smoked salt, Jerusalem artichoke cream,
liguorice-extracted oil and candied lemon 24714

J0¢
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34€

34€
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desserts



la nostra cassata alla ricotta

con crema all arancia

Our signature Sicilion ricotta cassato
with orange cream (1..6.76)

Oreme bralée alla malvasia

con gelo al ficodindia

Malvasia creme brilée
with prickly pear gel sas

Orostata al cioccolato con crema di zucca e mandorla
Chocolate tart with pumpkin and almond cream 6748

Oremoso al mango su crumble alle mandorle,

spuma alla birra e frutti di bosco
Mango creom on almond crumble, beer foam
and wild berries w8788

106

108

108



Gentile cliente, gli alimenti e le bevande serviti in questo locale possono contenere uno
o pit dei seguenti allergeni, come previsto dal Reg. UE 1169/2011.
In caso di allergie o intolleranze, vi preghiamo di informare il personale prima di ordinare.

Dear customer, the food and beverages served in this establishment may contain one or more
of the following allergens, as required by EU Regulation 1169/2011.
Il you have any food allergies or intolerances, please inform the staff before placing your order.

[ Glutine —Gluten

/. Urostacei — Crustaceans

J Uova— Eggs

A Pesoe — Fish

0. Arachidi — Peanuts

b Soia— Soybeans

[ Latte —Milk

0. Frutta a guscio — Nuts

0 Sedano— Celery

10 Senape — Mustard

11 Semi di sesamo — Sesame seeds
12 Anidride solforosa— Sulphur dioxide
19 Lupini — Lupin

14 Molluschi - Mussels



